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Ristorantesda Nello
al Montegrappa'
la tipica cucina emiliana
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Strette alla Roma%nola € 1450

15,00 Risotto alla Bolognese € 1450

g Yiovedi e Venerdi

Spaghetti alle vongole "poveracce” € |550
Risotto o Strette alla marinara € 15'50
Grigliata mista di pesce € 23'50

Capesante € 20.50

Tortelloni di zueca burro e salvia
Tagliatelle con priggione bolognese
Strette alle melanzane

Sealoppe alle melanzane
Parmigiana di melanzane

Vitello tonnato e insalata rudsa
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Fiori di zucca prittt  PORZIONE ' "' Fritto di mare ...e di terra € 20.50
LEHEDRNG Sabato |

telloni verdi "Montegrappa” € 15,00

Goceeldioro dello chep € 1500

ErttoRmistoaall’ Italiana
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* Quando poasibile,
il prezzo per la mezza porzione
e il 70% della porzione intera
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12,50 Gramigna panna salsiccia e junghi € 14,00

Mortadella di Bologna €
Mortadelia di Bologna / Mortadelle de Bologne Gramigna with cream, sausage, and mushrooms
Salame montanaro € 12,50 MM“M o
Salame / Sasasson de moatagne Tortellini Montegrappa € 1500
Proseiutto di Parma 24 mesi € 1350 JERR AR (ROR 306 S ¢ Tortait: Mentopseope
Parma ham jambon de Langhirano Tortelloni burro e oro € 1500
Affettato misto € 1450 Tortefloni with butter and tomato sauce / Torteloni au beurre et 3 la tomate
Assorted cured meats / Assiette de charcuterie Tagliatelle alla bolognese € 14.00
Culaceia salumipicio Rossi € 14,50 Tagiiatelle alla Bolognese / Tagliatelles  la bolonaise
Culacdia / Culacdia Lasagne verdi alla bolognese € 1500
Prosciutio e melone € 14.50 Grean lasagne alla Bolognese / lasagnes vertes & |a bolonaise
Parma ham and meton / Jambon et melon Risotto ai junghi porcini € 1500
Misto del bracconiere € 14,50 Mootte with Percial mushrooms / Risotte aux chpes
Mexed cured game meats / Melange du braconnier Tagliatelle al ragu di prosciutto € 14,00
Bresaola di Chiavenna € 14,50 Tagliatelie with ham / Tagliatelle 2u jambon
Bresaols i Chiavenns / Bresaols de Chiavenna '
Petto d’ oca afpumicato € 14,50
Smoked goose Blanc ¢ oie fume
Salmone icato
i e e
Coektall di gamberi
i : sa - € 19,00
8 ‘ .' L~ Y X
€ 25,00 Tortellini in brodo € 1500
WhMIYMHMMum
Passatelli in brodo € 1400

€ 350 Passatelll In broth / Passatelli servis dans un bouilion




Funghi Porcini” ai perri o pritti

Insalata di Poreini™ con sedano, tartuo e parmigiano € 19,00
Funghi Barbasini® ai perri o pritti g 19,00
Insalata di Prataioli” con sedano, tartupo e parmigiano - ;ggg

 punghi Poreini, Prataioli o Barbagini secondo stagionalita
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(wqotariani,

Taglioline al aalmone afpumicato

. | | € 16,50
Zuppa del Giorno € 12,00 Risotto ai gamberi reali

Soup of me day / Soupe du jour Sogliola ai perri 2 ,’338
Penne al pomodoro jreaco e basilico € 13,00 Gamberi bolliti € 1500
Perme with fresh tomato and basil / Peane & la tomate fraidhe et au basific Seampi ai berri > 22. 0

al peato genovese € 14,00 .  di . , i

Mt’“':; p ”.S’/ L Spledini di calamari e gamberi € 2050
Miato di verdure ai perri con jormasgio € 16.00

Mived grilied vegetables with cheese / Panache de kegqumes grifles avec fromage

Flan di verdure con punghi poreini e contomo € 16.00
Ran with pordni mashrooms and side dish
Flan de Ux cépes o1 sa garniture
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Friggione alla bolognese

€ '700 %
Insalata mista € 700
Mixed salad / Salade composée
Piatto miato del cuoco con contorno € 18,50 fg‘tate 5","9 ki € 700
e’ plate with side dish / Assiette du chef et sa gamniture Purmé d“"i a'tmate S
Cotoletta al tartupo con contorno € 22,50 Ay prebr e :
Cotol:t::urb:o:n,e A€ con':'onto:n 3 € 17.50 :’i‘rqure bolli(te (carote/patate/bietola/z)spinaci) € 850
. ’
Bolognese veal cuthet with side dish / Catolette 3 la bolonaise et gamniture mm“'”(m”uwmmwl srde i

Bolliti misti con contorno - € 2050
Mized boiled meats with side dish / Pot-au-feu de viandes mélangées et garniture

ai punghi porcini con contorno € 17.50
Scalopg ghi p

vegetable with side dish
Escalopes aux cepes et gamiture
Fegato alla veneta o ai perri con contorne € 17,50
Liver with onsons or grilled with side dish
Fome 2 la venitienne ou grillé avec gamiture
Rognone trijolato eon contorno € 17,50
Kidney with garlic and parsiey with side dish / Rognon persillé avec garniture
Irippa alla parmigiana € 17.50 |
Tripe alla Parmigiana / Tripes 3 la Parmigiana ' i #) 3
Petto di pollo ai perri con puré € 16,00 _ Ry i
Grilled chicken breast with mashed potatoes / Poitrine de poulet grillée avec gamiture . N2
Filetto di bue ai ferri € 25,00 Formaggio miato € 14,00
Grilled fillet steak / Filet de boeuf griliee
Costata di bue ai perri € 1850 Stracchino, grana, noci e pera € 10,00
Grilled ribeye steak / Cote de boeuf grilie smm.wmwm?m
Braciola di vitello ai perri € 18,50 Stracching, parmesan accompag powe
Gelled veal chop / Gote de veau griliée Gorgonzola di grotta € 8.00
Paillard di vitello ai perri € 17,50 Gorgonzola / Gorgonzola de grotte
Grilled veai paillard / Tranche de veau griliée Pecorino € 800
Trancio di roast-beep caldo € 17,50 Pecorino / Pecorino
Warm roast beef / Tranche de roast-beef chaud Parmigiano reggiano € 800
Roast-bee} condito/pomodorini rucola e grana Parmiglano-Reggiano / Parmesan
Sliced cold roast beef / Roast-beef en sauce /Cherry Tomatoes, @ 16,00/22,50 Stracchino € 800
Rocket salad, Parmesan Cheese Stracchine / Stracchine
Caprese € 13,50
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~ Miato boaco
Mixed berries / Mélange de frults des bois

Imsalata di prutta noci e maraschino
Eruit salad with mbved berries | maraschino/
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Ananas
Fresh pineapple Ananas frak

Frutta jreaca di atagione
Fresh ssasonal froft / Fruits de salson

Pere cotte all ‘alkermes
Baked pears with alkermes. Poire su four au alkermes
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Bevar

-
Acqua Surgiva naturale e prizzante 0,75 cl
Sergiva mineral water still and sparkding / Eau Surgiva naturelle et gareuse

Birra nazionale Menabrea 66 cl
Doemestic beer  Biere talenne

Birra nazionale Menabrea 33 cl
Domestic bee:  Biere itakenne

Birra nazionale 33 cl
Domestic beer  Biere rtabenne

Birra analeolica 33 cl
Mon-aicoholx bees  Brere sans akool
Birra artigianale

La birra de! territorie

Coca-Cola
oca-(ola / (sca-(ola

Coca-Cola zero
Coca-Cola zeve / (oca-(ola zere

Fanta

Famta / Fanta

Acgua tonica

Tone watey ' Scheppes
Campari soda
(ampan soda ' (ampan s0da

7,50
7,50

7,50

8.0
7,50

€ 350
8,00
4,50
4,50
4,50
9,50
4,00
4,00
4,00

4,00
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Fiordipann N

: Flordipanna / Flordipanna € 700
Charlotte al cioecolato caldo € 700
Warm choccolate charlotte / Charlotte au choccolat chaud '
Zuppa inglese
S o € 700
Torta di riso
Rice cake / GAteau de riz & 7,00
Créme caramel € 700
Créme caramel / Créme caramel :
Panna cotta con mousse di jrutta € 700
Panna cotta with fruit mousse / Panna cotta et mousse de fruits '
Gelato di crema € 700
Yanilla ice cream / Glace d la vanille
Sorbetto al l[imone € 700
Lemon sorbet / Sorbet citron
Tiramisu € 700
Tiramisé / Tiramisd
Raviole bolognesi e calice di passito € 850
Cajpe €250
Espresso / Café
Cappuccino € 4,00
Cappuccine / Cappuccino
Irish cojpee €750
Irish coffee / Irish coffee
Liquori nazionali €550/€700
Domestic liqueurs / Liqueurs italiennes
Liquori esteri e riserve apeciali da € 6,00a€1200
Imported and spedal reserve liqueurs
Liqueurs etrangeéres et réserves spédales

La tabella degli allergeni e disponibile richiedendola alla direzione
The allergen chart ia available upon request to the management

dal 1948
Ristorante da Nello
al 'Montegrappa'
la tipica cucina emiliana

via Montegrappa 2 Bologna
telefjono e pax 051 23633
lunedi chiuso per turno



